


Välkomna till den lilla kvarterskrogen 
på Söder, som i sommar har haft 
dörrarna öppna i två år. 
 
Vår filosofi är ”Bra käk – Bra häng” 
Tillsammans skapar vi en härlig 
upplevelse i en avslappnad miljö!

Vi lovar att göra vårt bästa.
Rico & Hanna med personal.



DRINKAR
Hot & Sour Pineapple........................................129:–
bacardi limon, ananaspure, citronjuice & chili

#Söders whiskey sour........................................129:–
jim beam, citronjuice, sockerlag, ingefära & chili

Solero...............................................................129:–
likör 43, mjölk & passionspure

Calippo.............................................................129:–
fireball, cola & limejuice

Strawberry Basil................................................129:–
gin, basilika, jordgubbspure, citronjuice, sockerlag toppad med soda

Pepino..............................................................149:–
hendricks gin, gurksyrup, citronjuice, sockerlag & champagne

GROGGAR
Klassisk GT........................................................ 119:–
gin, tonic & citron

Rom & Cola....................................................... 119:–
bacardi carta oro, cola & lime

Redbull Vodka................................................... 119:–
vodka, redbull & lime

Vitryss............................................................... 119:–
vodka, kaffelikör & mjölk

Gin russchian.................................................... 119:–
gin, russchian & lime



Läsk.......................................................... 33cl	 30:–
coca-cola/cola zero/fanta/sprite 

Loka ......................................................... 33cl	 25:–
naturell/citron

ÖL & CIDER
Briska Päron 0,5%.................................... 33cl	 45:–
Melleruds Pilsner 0,5%.............................. 33cl	 45:–
Easy Rider Ipa 0,5 %.................................. 33cl	 45:–
Alkoholfri drink...................................................65:–
efter önskemål

VIN
Spring Village (usa)....................................49:–	189:–
rött vin cabernet sauvignon

Spring Village (usa)....................................49:–	189:–
vitt vin chardonnay

Codorniu Ecológica (spa).............................59:–	199:–
de-alcoholized cava

Norrlands Guld 5,3%.................................. 40cl	 64:–   
Melleruds Pilsner 4,8%............................... 40cl	 72:–

Mariestad 5,3%......................................... 50cl	 78:–
Mariestad Continental 4,2% ....................... 33cl	 65:–
Starobrno 5,0%.......................................... 33cl	 69:–
Daura Damm glutenfri 5,4%........................... 33cl	 64:–
Sol 4,5%.................................................... 33cl	 69:–
Sothern Bulldog ipa 6,7%............................. 33cl	 84:–
Hazy Bulldog apa 5,7%................................. 33cl	 76:–
Brekeriet Sour Passion suröl 4,7%................. 33cl	 99:–
Blue Moon Belgian White veteöl 5,4%.................. 33cl	 79:–

APA american pale ale 5,0% .................................. 33cl	 66:–
Söderhakets Lager ofiltrerad lager 5,6%............ 33cl	 69:–
New Beginning ipa 6,5%.............................. 33cl	 79:–
Fipa ipa 6,0%.............................................. 33cl	 82:–
Triple belgisk tripel 10,0%................................33cl	109:–
Q4 quadrupel 11,5%.......................................33cl	129:–

Briska Päron 4,5%.................................... 33cl	 69:–
Briska Demi Sec 4,5%............................... 33cl	 74:–
Breezer Elderflower 4%............................ 33cl	 79:–

Kaffe/Té............................................................ 25:–
Espresso............................................................. 29:–
Dubbel Espresso................................................. 35:–

Gott efter maten – Kaffedrinkar 
Irish Coffe.........................................................139:–
jameson, farinsocker, kaffe & grädde

Kaffe Karlsson...................................................139:–
baileys, apelsinlikör, kaffe & grädde

Kaffe Baileys.....................................................139:–
baileys, kaffe & grädde



Famous Grouse...................................................19:–
Jameson.............................................................19:–
Jim Beam............................................................19:– 
Highland Park 12yo........................................... 32:–
Laphroaig 10yo.................................................. 35:–

Baileys................................................................19:–
Fernet Branca......................................................19:–
Branca Menta......................................................19:–

Zacapa............................................................... 32:–
Diplomatico........................................................ 23:–

Grönstedts Monopol........................................... 28:–
Grappa di Brunello..............................................30:–
Daron Fine Calvados...........................................19:–

HotShot...............................................................95:–
Sour Fisk...................................................57:–	 95:–
Fisherman.................................................57:–	 95:–
Jägermeister.............................................57:–	 95:–
Minttu.......................................................57:–	 95:–
Sambuca...................................................57:–	 95:– 
Fireball.....................................................57:–	 95:–

priser per cl

Art De France Rouge (fra).........................79:–	 329:–
merlot & syrah

Secret De Lunés Pinot Noir (fra)................99:–	 425:–
pinot noir 100%

Torre Del Falasco 
Valpolicella Ripasso (ita).........................109:–	  459:–
corvina 70%, rondinella 30% (vegan)

Côtes Du Rhône Artesis (fra)...................109:–	  459:–
grenache 60%, syrah 35%  
& mourvedre 5% (vegan)

Ghost Pines Zinfandel (usa)..................... 119:–	 489:–
petite sirah & zinfandel

Coto De Imaz Gran Reserva Rioja (spa)...............625:–
tempranillo 100%               
Barolo DOCG (ita)..............................................695:–             
nebbiolo 100%          

Art De France (fra)...................................79:–	 329:–
chardonnay & sauvignon blanc

Pinot Grigio (ita).......................................89:–	 365:–
pinot grigio 100% (vegan)

Solitär Riesling Trocken (tys).....................99:–	 419:–
riesling 100% (vegan)

Chablis Cuveé LC La Séreine (fra).......................625:–
chardonnay 100% 

Sancerre Domaine des Brosses (fra).................. 725:–
sauvignon blanc 100%

Art De France (fra)...................................79:–	 329:–
grenache & cinsault

Coteaux Dáix En Provence (fra)..............105:–	 469:–
grenache, cinsault & syrah

Prosecco Treviso (vegan).............................85:–	 495:–
Guldkula Champagne.............................125:–	 799:–
Taittinger Brut Réserve......................................995:–
Taittinger Brut Vintage 2014...........................1 595:–



Serveras med #Söders dressing,  
parmesan och persilja.

Pommes	.................................. 49:–

smårätter mellanrätter

Vid allergi, vänligen fråga oss i personalen. Vi använder laktosfritt smör, mjölk och grädde.

Smörslungad färskpotatis med vispat brynt smör,  
örter & flingsalt.

Plugg	.................................... 49:–

Färskostfylld toastbröd med parmesan & persilja.  
Serveras med aioli.

Vitlöksbröd	........................ 49:–

Smaksatta med salladslök & chili. 
Serveras med tryffelhonung & mynta.

Chèvrekroketter	................ 69:–

Grön grillad sparris med gräslöksemulsion,  
parmesan, brödsmulor, örter & citron.

Grillad sparris 	................ 89:–

En härlig fräsch blandning av räkor, mango, 
gurka, färsk chili, limejuice & koriander. 

Ceviche	................................ 89:–

En krämig räkröra med ingefära, pepparrot, lök, chili & örter. 
Serveras med knäckebröd och rågbröd.

Söders Räkröra 	.................. 99:–

Två ostar, två charkuterier, oliver, baguette ,aioli, rökta räkor, 
tryffelhonung, knäckebröd & vattenmelon. Perfekt att dela på!

#Söders Plocktallrik	......199:–

160 gram rökta räkor. Serveras med baguette & aioli. 
Rökta räkor	............... Dagspris

Två sliders med högrevsburgare, cheddarcreme,  
#Söders dressing, tomat, sallad, bacon & picklad lök. 

Klassiker-slider............. 129:–

Två högrevsburgare med cheddarcreme, jalapenomajonnäs, 
chili, sallad, tomat, picklad lök & bacon.

HOT-slider......................... 129:–

Två sliders med friterad halluomi jalapenomajonnäs,  
sallad, tomat, picklad lök & teriyakiketchup. 

Halloumi-slider............... 119:–

Två stycken Frankfurter med bröd. Serveras med het senap,  
teriyakiketchup, rostad lök, parmesan, örter & surkål.

Frankfurter-slider  
(korv med bröd).................. 119:–

Två tacos med stekt kyckling, picklad lök, kålsallad,  
mango, salladslök, sesamfrön & lime. 

Kycklingtaco.................... 129:–

Två tacos med sotad röding, picklad lök, kålsallad,  
mango, salladslök, sesamfrön & lime.

fishtaco............................ 129:–



stora rätter

Stekt kyckling på en bädd av pak choy, morot, gurka,  
cocktailtomater, mango, salladslök, citrongräs,  
myntavinägrett, teriyakidressing & sesamkrisp.
Serveras med jalapenomajonnäs.

Kycklingsallad................ 179:–

Lätt sotad tonfisk serveras på en bädd av pak choy, morot, 
gurka, cocktailtomater, mango, salladslök, citrongräs,  
myntavinägrett, teriyakidressing & sesamkrisp. 

Tonfisksalladsallad...... 199:–

Köttbullar gjorda på kalvfärs.  
Serveras med färskpotatis, gräddsås, lingon & inlagd gurka. 

Klassiska köttbullar..... 189:–

Heta kryddiga veganska biffar. Serveras med ugnsbakad spetskål, 
misogrädde, rostad lök, örter, picklad lök & parmesan.

Vegansk kryddig   
färsbiff............................ 189:–

Räkor, hemslagen majonnäs, kokt ägg, gurka, pepparrot, 
picklad lök, chiliolja. Serveras på Sub-bröd.

Deluxe-macka räkor.......... 189:–

Stekt oxfilé, björnbärssylt, chevreost, vattenkrasse,  
gruyèreost, picklad lök & bacon. Serveras på Sub-bröd. 

Deluxe-macka Oxfilé........ 189:–

Oxfilé, stekt potatis, lök, äggula,  
rödvinssky & senapscreme.

Biff Rydberg..................... 229:–

Smörstekt röding serveras med stuvad kål, morötter& lök. 
Toppas med jalapenomajonnäs, forellrom, örter & lime. 

Röding	................................ 229:–

Vaniljglass med limemarinerad mango,  
mynta & kokos.

Vaniljglass........................ 69:–

Citrongräspannacotta toppad med jordgubbar  
& rostad vitchoklad.

Citrongräspanncotta........ 75:–

Jordgubbar i grädde & mjölk.  
Toppade med mynta & florsocker

Svensk sommar..................... 75:–

Citronsorbet mixad med vodka och prosecco.  
Toppad med mynta.

Sgroppino.......................... 149:–

Vid allergi, vänligen fråga oss i personalen. Vi använder laktosfritt smör, mjölk och grädde.



Håll dig uppdaterad om ändrade öppettider, menybyte 
och allt annat roligt på våra sociala medier!

@hashtagsoder/Söderhaket 


